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|. Disposiciones generales

ConsgjeriadeAgricultura,
Ganaderia, Pescay Medio Ambiente

755 ORDEN de 7 de febrero de 2011, por la que
seaprueba el Reglamento dela Denominacion
de Origen de Vinos Lanzarote.

Las Denominacionesde Origen, desde el punto de
vista materia o sustantivo, consisten en un nombre
geogréfico que designa un producto proveniente del
areaterritorial identificada por ese nombrey que po-
see cualidades diferencial es debidas primordia men-
te a medio geogréfico, incluidos los factores natu-
ralesy humanos del territorio correspondiente.

Mediante Orden de la Consgjeriade Agricultura,
y Alimentacion, de 14 de diciembre de 1993 (BOC
n° 161, de 22 de diciembre), modificada por Orden
de 18 de abril de 1994, por Orden de 6 de diciembre
de 1996, por Orden de 27 de octubre de 1998 y por
Orden de 29 dejulio de 1999, sereconocié laDeno-
minacién de Origen devinos* Lanzarote” paralosvi-
nos producidos en laisla

El Decreto 146/2007, de 24 de mayo, por € que se
aprueba € Reglamento de los Consgjos Reguladores
deVinos de Canarias, dispone laadaptacion delos ac-
tuales Consgjos Reguladores a nuevo régimen juridi-
co queseestableceendicho Decreto. A tal finenladis-
poscionadiciond Unicaen susgpartados 1y 5 establece:

“1. En € plazo de tres meses desde la entrada en
vigor de este Decreto, los Consejos Reguladores
existentes, presentaran, ante el Ingtituto Canario de
Calidad Agroalimentaria, y previa aprobacion por
mayoriaabsolutadelos miembrosdel Pleno con de-
recho avoto, un proyecto de reglamento del vino de
la denominacion de origen que gestionan, asi como
un proyecto de estatutos del Consegjo Regulador.”

“5. Tras la cumplimentacion de los tramites pre-
ceptivos, se procederdalaaprobacién delosrespec-
tivos reglamentos y estatutos, por la Consgjeria de
la Comunidad Autonoma de Canarias competente
en materia de agricultura.”

Por el Consgjo Regulador se procedio ala apro-
bacién de un proyecto de reglamento del vino de la
denominacién de origen que gestionan, asi como de
un proyecto de estatutos del Consgjo Regulador.

Enlo que serefiere alos estatutos, e Consgjo Re-
gulador presento, de conformidad con € articulo 5 del
citado Reglamento delos Consegjos Reguladores de Vi-
nos de Canarias un proyecto de estatutos que, previa
verificacion desulegaidad, laConsgeriadeAgricul-
tura, Ganaderia, Pescay Alimentaci on aprobd, median-
te Orden de 6 de febrero de 2008, que se publicd en
e Boletin Oficial de Canarias de 14 de febrero.

El Consgjo Regulador de la Denominacién de
Origen deVinos*“Lanzarote” presento, € 13 de sep-
tiembre de 2007, parasu aprobacion, un proyecto de
reglamento de la Denominacion con el fin de adap-
tarse al nuevo régimen juridico surgido tras la apro-
bacion de la Ley estatal 24/2003, de 10 de julio, de
laVifay el Vino (BOE n° 165, de 11.7.03), laLey
autonomica 10/2006, de 11 de diciembre, delos Con-
sgjos Reguladores de Vinos de Canarias (BOC nP 243,
de 18.12.06) vy, € Decreto 146/2007, de 24 de ma-
yo, por el que se aprueba el reglamento de los Con-
sgjos Reguladores de Vinos de Canarias (BOC n° 118,
de 14.6.07), a tiempo que se introducen modifica-
ciones en cuanto alas variedades de vid aptas, ade-
mas de otras cuestiones técnicas.

En su virtud, apropuestadel Instituto Canario de
Cadlidad Agroalimentaria,

DISPONGO:

Articulo Unico.- Aprobar el reglamento delade-
nominacion de origen de vinos “Lanzarote” que fi-
gura como anexo a esta Orden.

Disposicién adicional .- Los articulos 6.1, 9.1, 12
y 13 del reglamento anexo, tendran efectos retroac-
tivos hasta el 13 de septiembre de 2007.

Disposicion derogatoria.- Quedan derogadas cuan-
tas disposiciones de igual o inferior rango se opon-
gan alo dispuesto en estaOrden y en especial €l Re-
glamento de la Denominacion de Origen de vinos
“Lanzarote” aprobado por Orden delaConsgjeriade
Agriculturay Alimentacion, de 14 de diciembre de
1993, y sus posteriores modificaciones.

Disposicién final.- Esta Orden entraraen vigor e
diasiguiente al de su publicacién en el Boletin Ofi-
cia de Canarias.

Santa Cruz de Tenerife, a7 de febrero de 2011.

EL CONSEJERO DE AGRICULTURA,
GANADERIA, PESCAY MEDIO AMBIENTE,
Domingo Berriel Martinez.

ANEXO
PROYECTO DE REGLAMENTO DE LA
DENOMINACION DE ORIGEN DE VINOS
“LANZAROTE”
CAPITULOI
GENERALIDADES
Articulo 1.- Objeto.

Este Reglamento tiene por objeto regular la De-
nominacion de Origen devinos*“ Lanzarote’, paralos
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vinos desi gnados tradicionalmente baj 0 esta denomi-
nacion geogréfica que, reuniendo las caracteristicas
definidas en este Reglamento, cumplan en su produc-
cién, elaboracion, crianzay comercializacion, conto-
doslosrequisitosexigidosenel mismoy enlalegis-
lacién de aplicacion.

Articulo 2.- Ambito de proteccion.

1. Laproteccion otorgada por esta Denominacion
de Origen sera la contemplada en la legislacion de
aplicacion y se extiende a término “Lanzarote”.

2. El nombre geogréfico protegido no podran ser
empleado en ladesignacion, presentacion o publici-
dad de vinos que no cumplan los requisitos estable-
cidos en este reglamento, aunque tales nombres va-
yan traducidos a otras lenguas o precedidos de
expresiones como “tipo”, “estilo”, “imitacion” u
otros similares, ni ain cuando se indique el verda-
dero origen del vino.

Articulo 3.- Gestion deladenominacion de origen.

1. La gestion de la denominacion de origen se
realizarapor el Consegjo Regulador de la denomina-
€ion, constituido en corporacion de derecho publico,
con la organizacion y funcionamiento que recogen
Sus estatutos.

2. LosAcuerdos y decisiones del 6rgano de ges-
tién, que afecten al control, deberan notificarsea or-
gano de control en un plazo no superior a10 diasdes-
de que fueren adoptados.

Articulo 4.- Financiacion del Consgjo.

1. Lascuotasdeincorporaciony pertenencia, y de-
rechos por prestacion de servicios, que contribuyen
alafinanciacion del Consegjo Regulador seran:

a) Cuotadeincorporacién: hasta150 eurospor ins-
cripcion, tanto para €l registro de vifiedos como pa-
rael de bodegas. El Pleno del Consgjofijara, y revi-
sara anualmente, dicha cuantia.

b) Cuotas de pertenencia, cuotaanual por perma-
nenciaen losregistros de vifiedos y bodegas, quefi-
jara, y revisara anualmente, el Pleno del Consgjo
Regulador y que no podra superar:

* Registro de vifiedos: el 1% sobre |as plantacio-
nesinscritas en el registro de vifiedos, siendo laba-
sedeaguélad producto del nimero de hectareasre-
gistradas anombre del interesado, por € valor medio
en euros de la produccién de una hectérea en la zo-
na de produccion de la denominacion, en lacampa-
fa precedente.

* Registro de bodegas: en funcién de la produc-
cion, 0,10 euros por litro de vino amparado por esta

denominacién y/o, en funcion de la capacidad de la
bodega, con los siguientes tramos:

i. Bodegas de capacidad hasta 10.000 litros, 15 euros.

ii. Bodegas de capacidad superior a 10.000 litros
hasta 25.000 litros, 50 euros.

iii. Bodegas de capacidad superior a25.000 litros
hasta 50.000 litros 100 euros.

iv. Bodegas de capacidad superior a50.000 litros
hasta 100.000 litros, 200 euros.

v. Bodegas de capacidad superior a100.000 litros,
300 euros.

2. Por prestacion de servicios, € solicitante abo-
nara el coste real efectivo de los mismos. El Pleno
del Consgjo estableceralos servicios a prestar v, fi-
jaralas correspondientes tarifas.

CAPITULO I
DE LA PRODUCCION
Articulo 5.- Zona de produccion.

Lazonade produccion delos vinos amparados por
laDenominacién de Origen devinos“Lanzarote” es-
ta constituida por latotalidad de | os términos muni-
cipalesdelaisade Lanzarote.

Articulo 6.- Variedades de vid.

1. Laelaboracion de los vinos protegidos por la
denominacion serealizara, exclusivamente, con uvas
de las variedades siguientes:

a) Variedades de uvas blancas:

* Preferentes o recomendadas: Albillo, Gual, Mal-
vasiavolcanica, Moscatel deAlgjandria, Vijariego o
Diegoy, Verdello.

* Autorizadas: Burrablanca, Breval, Listan blan-
co, Pedro Ximénez, y Torrontés.

b) Variedades de uvastintas:

* Preferentes o recomendadas: Listan NegraoAl-
mufieco, Negramoll o Mulata, Malvasia Rosada y,
Tintilla.

* Autorizadas: Bastardo negro o Baboso negro, Ca-
bernet Sauvignon, Merlot, Moscatel Negro, Pinot
Noir, Ruby Cabernet, Syrah Tempranillo y, Vijarie-
go negro.

2. El Consgjo Regulador fomentard, en su zonade
influencia, las plantaciones de las variedades prefe-
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rentes, pudiendo aconsegjar sobre nuevas plantacio-
nes, replantaciones y sustituciones con otras varie-
dades autorizadas, en razon de las necesidades y
siempre en pro de lamejora de la calidad de los vi-
nos amparados.

3. El Consgjo Regulador podraproponer alaCon-
segjeriade Agriculturay Alimentacion del Gobierno
de Canarias que sean autorizadas nuevas variedades
que, previos los ensayos y experiencias convenien-
tes, se compruebe que producen mostos de calidad
aptos parala elaboracion de vinos protegidos.

Articulo 7.- Précticas culturales.

1. Los vifiedos parala produccién de vinos prote-
gidos estaran ubicados en terrenos acondi cionados en
lasformastradicionales de laisla, con capa de arena
volcanica de espesor variable y proteccion contra €l
viento a base de hoyos, muretes de piedra o sistema
mixto, admitiéndose, asimismo, todas aquellas prac-
ticasque, sin ser lastradicionales de laida, respetan
o mejoran lacalidad del producto amparado.

2. Ladensidad de plantacién no excederd de las
3.000 cepas por hectarea. Los sistemas deformacion
y conduccion de | as cepas seran los tradicionales de
lalsla, de piey brazos bajos con podaen rastray €
de parral. El nimero maximo de yemas productivas
por hectarea sera de 45.000.

3. Se autoriza € riego de apoyo en laformacion
de la vifia, y €l vifiedo en produccion, siempre y
cuando el objetivo sealamejoradelacalidad, enlos
términos establecidos en la Orden de la Consgjeria
deAgricultura, Pescay, Alimentacion de 17 de ma-
yo de 1999, por laque seregulad riego en vifiedos
cuyaproduccién se destine alaelaboracion devinos
de calidad producidos en regiones determinadas,
dentro del territorio de la Comunidad Auténoma de
Canarias.

4. No obstante |o anterior, el Consgjo Regulador
podra, autorizar la aplicacién de nuevas préacticas
culturales, tratamientos o labores que constituyendo
un avance en latécnicaviticolase compruebe no afec-
ten desfavorablementealacalidad delauvao del vi-
no producido, debiendo comunicar dichos acuerdos
alaadministracién competente.

Articulo 8.- Vendimia

1. Lavendimiaseredizaradeformasdectiva, des-
tindndose exclusivamente ala elaboracion de vinos
protegidos, las partidas de uva sana procedentes de
parcelasinscritasen el Registro deVifiedosdelade-
nominacion, que presenten una graduacion acoho-
licanatural minimade 10,5% vol. paralas varieda-
des de uva destinadas a el aborar vino blanco; tintos,
rosados y espumosos; de 12% vol. paralas varieda-
des destinadas a elaborar vinos de licor y; 16% vol.

paralas variedades que se destinen a elaborar vinos
de uva sobremadurada.

2. Lasbodegasinformaran a Consejo Regulador
el calendario de vendimiaprevisto, pudiendo eéste de-
terminar lafechadeinicio delavendimiaen lasdi-
ferentes zonasy acordar normas sobre el ritmo dere-
coleccion, afin de que ésta se efectlie en consonancia
con lacapacidad de absorcion delasbodegas, asi co-
mo sobre e transporte de la uva para que e mismo
serealice sin deterioro de su calidad y se eviten las
fermentaciones prematuras.

Articulo 9.- Limitacién ala produccién.

1. La produccién méxima admitida por hectarea
sera de 7.000 kg de uva.

2. El Consegjo Regulador podraadoptar, segiin cri-
terios de defensay mejora de la calidad y para una
campana determinada, acuerdos que afecten alosli-
mites de produccion establecidos en el apartado an-
terior. Tales acuerdos serén adoptados con anteriori-
dad al inicio delavendimiay lamodificacion no podra
superar e 25 por 100 del limite previsto en el apar-
tado anterior.

3. Lauvaprocedente de parcel as, cuyosrendimien-
tos sean superioresal limite autorizado, no podréser
utilizada paralael aboraci 6n de vinos protegidos por
esta Denominacion.

CAPITULO 111
DE LA ELABORACION
Articulo 10.- Técnicas de el aboracion.

1. Laelaboracion, almacenamiento, crianzay em-
botellado de los vinos de ladenominacién haderea-
lizarse en el &mbito territorial de su zonade produc-
cion y en instalaciones inscritas en los respectivos
registros. Laelaboracion de vinos protegidos serea-
lizarden depositos o reci pientes que garanticen lasa
nidad del vino. Las técnicas empleadas en la mani-
pulacion delauva, el mostoy el vino, e control de
lafermentacién y del proceso de conservacion ten-
deran a la obtencion de productos de méaxima cali-
dad, manteniendo |os caracteres tradicionales de los
tipos de vinos amparados por |la Denominacién de Ori-
gen. Laincorporacion de nuevos métodos y tecno-
logias seran aceptados en cuanto no influyan nega
tivamente en la calidad y tipicidad final del vino.

2. Enlaobtencion del mosto, se seguiran las préc-
ticastradicional es aplicadas con unamodernatecno-
logia, orientada hacialamejorade lacalidad de los
vinos. Se aplicaran presiones moderadas adecuadas
paralaextraccion del mosto o del vino'y su separa-
cion de los orujos, de forma que el rendimiento no
sea superior alos 74 litros de mosto o vino por cada
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100 kilogramos de uva. Las fracciones de mosto o
Vino obtenidas por presionesinadecuadas no podran
en ningun caso ser destinadas alaelaboracion de vi-
nos protegidos.

3. Paralaextraccion demosto de uvafrescaen ela
boracionesen virgen o devinosdelos orujosfermen-
tados en elaboraciones en tinto, en los procesos de
obtencion delos productos aptos paraser amparados
por laDenominacion de Origen “ Lanzarote”, solo po-
drén ser utilizados sistemas mecéni cos que no dafien
|os componentes solidos de racimo; en especial que-
dara prohibido e empleo de méaguinas estrujadoras
de accion centrifuga de alta velocidad, asi como la
utilizacion de prensas conocidas como “ continuas’,
en las que laopresion es gjercida por un Tornillo de
Arquimedes en su avance contra un contrapeso.

4. No se podrén utilizar précticas de precalenta-
miento de lauvao calentamiento de los mostos o de
los vinos en presencia de |os orujos tendentes afor-
zar laextraccion de la materia colorante.

Articulo 11.- Delacrianza.

1. Lazonade crianza de los vinos de la Denomi-
nacion de Origen “Lanzarote” coincide exactamen-
te con lazonade produccién delimitadaen el articu-
lo 5 de este reglamento.

2. Loslocales de bodegas destinados ala crianza
0 envejecimiento deberadn tomar medidas para evi-
tar las trepidaciones, con temperatura constante y
frescadurantetodo el afio, asi como de estado higro-
métrico y ventilacion adecuados.

CAPITULO IV
DE LOSTIPOSY CARACTERISTICAS DE LOSVINOS

Articulo 12.- Tipos de vinos.

Los tipos de vinos amparados por la Denomina-
cion de origen Lanzarote y su grado alcohdlico vo-
lumétrico adquirido minimo seran:

- Vinos blancos, rosadosy, tintos: 9% vol.

- Vinos espumosos y espumosos de calidad: 10%
vol.

- Vinos de uva sobremadurada: 13% vol.

- Vino delicor: 15,0% vol.

Articulo 13.- Caracteristicas fisico-quimicas.

1. Los vinos amparados por esta Denominacion
deberén presentar lagraduacion a cohdlicaestable-

cida en el articulo anterior a temperatura de 20°
centigrados.

2. Todos los vinos amparados por esta Denomi-
nacion, deberan presentar una acidez volatil real no
superior a 0,8 gramos por litro, expresada en &cido
acetico, con las siguientes excepciones:

a) Los vinos gue hayan pasado un minimo de 3
meses en barrica, que podran presentar unaacidez vo-
I&til no superior a 1,08 gr/l en blancos y rosados y
1,2 gr/l en tintos, expresados en &cido acético.

b) Los vinos que se sometan a un periodo de en-
ve ecimiento de dos afios como minimo, los delicor
y los de uva sobremadurada, que podran presentar una
acidez volatil real maximade 1,5 gr/l expresado en
acido acético.

3. Los vinos amparados por esta Denominacion
deberan presentar una acidez total superior oigua a
3,5 gramos por litro, expresadaen &cido tartérico, con
excepcion de los vinos espumosos que deberén pre-
sentar una acidez total superior oigua a5,5 gr/l.

4. El contenido en azlicares residuales, expresa-
doen gr/l, que deben presentar los vinos para ser am-
parados por esta Denominacién ser&:

a) Para vinos distintos de |0s espumosos:

- Vinos secos, un contenido en azlcares inferior
oigual a4 gr/l. No obstante, se admite un conteni-
do en azlcaresresiduales de hasta 9 gr/l si laacidez
total no esinferior en méas de 2 gr/l a contenido de
azlcar residual.

- Vinos semisecos, un contenido en azlicares su-
perior a4 gr/l y, menor o igual de 12 gr/l.

- Vinos semidul ces, un contenido en azlcares su-
perior a12 gr/l y, menor o igual a45 gr/l.

- Vinos dulces, un contenido en azlicares superior
a4sgr/l.

b) Para vinos espumosos:

- “Brut nature”,, un contenido en azlcaresinferior
a 3 gr/l, estamencion solo podra utilizarse para vi-
nos alos que no se les haya afadido azlicar después
de lafermentacion.

- “Extra brut”, un contenido en azUcares entre 0
y 6 gr/l.

- “Brut”, un contenido en azUcares inferior a 12
gr/l.

- “Extraseco”, un contenido en azlicares entre 12
y 17 gr/l.

- “Seco”, un contenido en azlcaresentre 17y 32
gr/l.
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- “Semi seco”, un contenido en azlicares entre 32
y 50 gr/l.

- “Dulce”, un contenido en azlicares superior a50
ar/l.

5. El contenido en sulfuroso total, expresado en
mg/l, que deben presentar 10s vinos para ser ampa-
rados por esta Denominacion ser&

a) Envinos blancosy rosados, un contenido infe-
rior a200 mg/l, se admitiraun contenido en sulfuro-
so total de hasta 250 mg/I, cuando € contenido en
azUcar residual expresado en azlicar invertido sea
igual o superior a5 g/l.

b) Envinostintos, un contenido inferior a150 mgy/l,
se admitira un contenido en sulfuroso total de hasta
200 mg/l, cuando €l contenido en azlicar residual
expresado en azlcar invertido seaigual o superior a
54gll.

¢) En vinos de licor, no podré exceder de 150
mg/l cuando el contenido de azlcar residual seain-
ferior a5 g/l o bien, 200 mg/l cuando & contenido
de azlcar residual seasuperior a5 g/l.

d) En vinos espumosos, no podra exceder de 185
mg/l.

Articulo 14.- Caracteristicas organol épticas.

Los vinos que pretendan ser amparados por
esta Denominacion habran de ser vinos sin defec-
tos, que presenten las siguientes cualidades
organol épticas:

a) Vino blanco:

- Fase visual: vinos limpidos y brillantes, de co-
lor amarillo pajizo averdoso.

- Fase olfativa: vinosfrancos con aromasfrutales
y florales de intensidad media.

- Fase gustativa: vinos que se presentan en boca
frescosy con buena persistencia.

b) Vino rosado.

- Fase visudl: vinos limpidosy brillantes, de co-
lor rosado, de piel de cebolla arosa frambuesa, pu-
diendo presentar ribetes viol &ceos.

- Fase olfativa: vinos francos, con aromas fruta-
les de intensidad media.

- Fase gustativa: vinos equilibrados, agradablesy;,
con un final afrutado.

¢) Vino tinto.

- Fasevisua: vinoslimpidosy brillantes, color del
purpuraal rubi, pasando por granate y cereza.

- Fase olfativa: vinos francos, con aromas fruta-
lesy/o floralesy fondo mineral.

- Fase gustativa: vinos suavesy ligeros en boca,
equilibrados con un fina muy agradable y buena
persistencia.

Si el vino ha pasado por barrica presentara notas
propiasdelamadera. En vinos envejecidos se obser-
van notas de vainilla, especias, balsamicas y tosta-
dos, con un postgusto intenso y persistente.

d) Vino de uva sobremadurada.

- Fase visual: vinos limpidos y brillantes, de co-
lor amarillo oro-dorado para variedades blancas 0 mo-
rado para variedades tintas.

- Fase olfativa: vinos francos, con unaintensidad
aromética ata

- Fase gudtativa: en bocaes bastante untuoso y frutdl.
€) Vino espumoso y espumoso de calidad.

- Fase visua: vinos limpidos en los que se apre-
cia una burbuja fina corona constante.

- Fase olfativa: vinos que presentan aromalimpio
defrutafrescay flores blancas. Notas de panaderia.
L osrosados se presentan como vinos francos con aro-
mas frutales.

- Fase gustativa: vino agradable, fino y elegante.

f) Vino delicor.

- Fasevisua: vinoslimpidos, de color amarillo pa-
jizo a ambar, para los blancos; de color piel de ce-
bollaarosaframbuesa pudiendo presentar ribetesvio-
léceosparalosrosadosy color del plrpurad rubi pasando
por granate y cerezaen los tintos.

- Fase olfativa: vinos francos, presentan aromas
frutales y florales. Frutas maduras, pasificadas v,
confitadas.

- Fase gustativa: en bocaes un vino denso, sabro-
so, equilibrado y muy complejo.

CAPITULOV
REGISTROS
Articulo 15.- Registros.

1. Por & Consgjo Regulador sellevarénlossiguien-
tes registros:
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a) Registro de Vifiedos.

b) Registro de Bodegas, con |as siguientes secciones:
* Seccion |. De bodegas de elaboracion.

* Seccion I1. De bodegas de almacenamiento.

* Seccion I11. De bodegas embotelladoras.

* Seccion 1V. De bodegas de crianza

2. Las solicitudes de inscripcion se dirigiran al
Consgjo Regulador, acompafiadas de | os siguientes
documentos:

a) Documento acreditativo delatitularidad delas
parcelas 0 bodegas.

b) Documento de identificacion de las personas
fisicas o juridicas.

¢) Croquisdelasituacion delaparcelao delabo-
dega e instalaciones.

d) Certificado de los datos catastrales o salida
gréficadel registro del sistemade informacion geo-
gréficade parcelas agricolas (SIGPAC).

€) Documento acreditativo, en su caso, deedtar ins-
crito en d registro sanitario, registro deindustrias agra-
riaso en € registro de envasadoresy embotelladores.

f) Declaracion responsable de que la parcela o
bodega cumple con | as especificaciones del reglamento.

g) Documento acreditativo, en € caso de parce-
las, de estar inscrito en € registro viticola.

3. El Consgjo podrarealizar 10s actos necesarios
para la determinacion y comprobacion de los datos
en virtud de los cual es deba dictaminar.

4. El Consgjo Regulador denegaralasinscripcio-
nesque no se gjusten alos preceptos del presente Re-
glamentoy alas disposiciones establecidas por laAd-
ministracion de tutel a, sobre condicionesde carécter
técnico que deban reunir las vifias y las bodegas.

Articulo 16.- Registro de vifiedos.

1. En el Registro de Vifiedos se podran inscribir
las parcel as situadas en lazona de produccion, cuya
uva pueda ser destinada a la elaboracién de vinos
protegidos.

2. Enlainscripcion figurarael nombre del titular
delaparcelay su derecho sobrelamisma, junto con
todas aguellas denominaciones o descripciones que
permitan identificar mejor lamisma, pago/lugar y tér-
mino municipal en que esta situada, parcela o sub-

parcela catastral, superficie en produccion, varieda-
desdevidy cuantos datos sean precisos parasu cla-
sificacion y localizacion.

3. En el caso de que d titular no sea el propieta
rio de la parcela, deberan indicarse los datos de di-
cho propietario.

4. No se permitiralainscripcion en el Registro
de Vifedos, a aguellas parcelas en las que existan
variedades permitidas mezcladas con otras no per-
mitidas que, en la préactica, no permitan una abso-
luta separacion en la vendimia de las diferentes
variedades.

5. Lainscripcion en el Registro de Vifiedosesvo-
luntaria, al igual que la correspondiente baja en €l
mismo. Unavez producida ésta, deberan transcurrir
cinco anos naturales antes de que el vifiedo en cues-
tién pueda volver a inscribirse, salvo cambio de
titularidad.

Articulo 17.- Registro de Bodegas.

1. En el Registro de Bodegas se podran inscribir
aquellas situadas en la zona de produccion, que cum-
plan todos los requisitos exigidos en €l presente Re-
glamentoy en lalegislacion vigente, y en las que se
elaboren vinos que pueden optar a esta Denomina-
cion de Origen. Las bodegas habran de ser indepen-
dientesy separadas, al menos por unaviapublica, de
otras bodegas o locales no inscritos.

2. Enlainscripcion figurara el nombre de laem-
presa, actividades de el aboracion, de almacenamien-
to, de embotellado o de crianza, localidad, término
municipal y zonade emplazamiento, caracteristicas,
nimeroy capacidad delosenvasesy maguinaria, sis-
temade elaboracion, capacidad delabodegay cuan-
tos datos sean precisos paralaperfectaidentificacion
y catalogacion de la bodega.

En lainscripcion de bodegas de crianzafiguraran,
ademés, los siguientes datos: nimero de barricas y
las caracteristicas de las mismas.

3. En el caso de qued titular inscrito no sea pro-
pietario deloslocales, se haraconstar tal circunstan-
cia, indicando €l nombrey domicilio del propietario.
Se acompaiiard un plano o croquis a escala conve-
niente, donde queden reflejadostodos | os detallesde
la construccién e instalaciones.

4. Lainscripcion en €l Registro de bodegasesvo-
luntaria, a igua quelacorrespondiente bgjaen d mis-
mo. Unavez producida ésta, deberan transcurrir tres
anos naturales antes de que labodega en cuestion pue-
davolver ainscribirse, salvo cambio de titularidad.

5. Enlosregistros de bodegas se diferenciaran, con
finalidad estadistica, aguellas bodegas que comercia-
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licen fueradelaComunidad Autdnoma, asi como aque-
Ilas que elaboren vino con mencidn ecol 6gica.

Articulo 18.- Derechos.

1. Los operadoresinscritos en los correspondien-
tes registros establecidos en el presente Reglamen-
to, tendran los siguientes derechos:

a) A producir uvas con destino ala elaboracion de
vinos amparados por esta Denominacion de Origen, o
elaborar, dmacenar, embotel lar, envejecer y comercia
lizar vinos que hayan de ser protegidos por lamisma.

b) A usar el nombre protegido por la Denomina-
cion de Origen en propaganda, publicidad, docu-
mentacion o etiquetado.

2. Unamisma parcelade vifiedo podra proporcio-
nar uvas para la elaboracion de vinos con destino a
un Unico o a diferentes niveles de proteccion, siem-
pre que las uvas utilizadas y el vino obtenido cum-
plan los requisitos establecidos parael nivel o nive-
les elegidos, incluidos|os rendimientos méximosde
cosecha por hectéarea asignados al nivel elegido.

3 Enlasbodegasinscritas en los diferentesregis-
tros de la Denominacion no podrarealizarse la ela-
boracién, amacenamiento, o manipulacion de uvas,
mostos o vinos obtenidos de superficies viticolas si-
tuadas fuera de la zona de produccion de la Deno-
minacion. Sin embargo, en dichas bodegasinscritas
se autorizaralarecepcion de uvas, elaboracion y al-
macenamiento de vinos que procedan de lazonade
produccion, aln cuando no provengan devifiedosins-
critos, siempre que estas operaciones, asi como lama-
nipulaciény almacenamiento de los productos obte-
nidos se realicen de forma separada de las
correspondientes alos productos que opten aser am-
parados por la Denominacion.

Articulo 19.- Obligaciones.

1. Los operadoresinscritos en los correspondien-
tes registros establecidos en e presente Reglamen-
to, tendrén las siguientes obligaciones:

a) Cumplir con las disposiciones establecidas en
este Reglamento, los acuerdos del Consgjo Regula-
dor, asi como las disposiciones que dicte la Admi-
nistracion de tutela.

b) Satisfacer las obligaciones econémicas que le
correspondan.

¢) Comunicar al Consejo Regulador cualquier va-
riacion que afecte a los datos inscritos, asi como
cuaquier otro dato deinterés quele soliciteel Consgjo.

2. En los terrenos ocupados por las vifias inscritas
en € Registro de Vifiedos y en sus construcciones

anexasno podran entrar ni permanecer existenciasde
uva sin derecho ala Denominacién de Origen.

3. S6lo se podraamacenar vino pendiente de en-
vasar en loslocales inscritos.

Articulo 20.- Actualizacion de los Registros.

1. El Consgjo Regulador, de oficio, efectuarains-
pecciones periodi cas paracomprobar laexactitud de
las inscripciones, quedando facultado para adoptar
las medidas necesarias.

2. Todaslasinscripciones en los diferentesregis-
tros serén renovadas en el plazo y forma que se de-
termine por el Consejo Regulador.

CAPITULO VI
DEL SISTEMA DE CONTROL
Articulo 21.- Organismo de control.

El control seredlizara por €l Instituto Canario de
Calidad Agroalimentaria (ICCA). Dicha funcién
comprenderad control delaproduccion, elaboracion
y, detodo aquello que seanecesario parapoder acre-
ditar el origen y calidad de los vinos amparados por
esta denominacion de origen.

Articulo 22.- Ambito de control.

1. Serén abjeto de control todos los operadores,
instalaciones y productos inscritos en los Registros,
asi como ladocumentacion generada. Este control se
entendera desde la produccién hasta el comporta-
miento del producto en el mercado.

2. El control efectuado alos operadores, enlostér-
minos especificados en el apartado anterior, verifi-
cardel cumplimiento de lo dispuesto en el presente
reglamento.

3. Paraquelos productos alcancen lacalificacion
y certificacion necesarias para ser amparados, habrén
de superar todos los controles de calidad que se es-
tablecen en este Reglamento.

Articulo 23.- Calificacion de los vinos.

1. Todo €l vino que pretenda ampararse bajo esta
denominacion de origen, deberacumplir lassiguien-
tes condiciones:

a) Proceder de uvas de las variedades admitidas
por este reglamento y, que cumplan con los requisi-
tos técnicos establecidos en €l presente reglamento.

b) Que el procedimiento de elaboracion del vino
cumpla con los requisitos técnicos exigidos en este
reglamento.
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¢) Que hayan sido sometidos a exdmenes analiti-
cos y organol épticos que verifiquen e cumplimien-
to de las caracteristicas fisico-quimicas y organo-
| épticas establecidas en € presente reglamento.

d) Cumplir con lasrestantes obligaciones de pro-
ducciony elaboracion que dispongalalegidacion vi-
gente de aplicacion, asi como las que disponga este
reglamento.

2. El vino amparado debera mantener |as cua-
lidades fisico-quimicasy organol épticas caracte-
risticas del mismo. En el caso de que se consta-
te en lafase de comercializacion algunaalteracion
en estas caracteristicas en detrimento de su cali-
dad, sera descalificado, previaaudienciaal inte-
resado, por el 6rgano de control, o que llevara
consigo la pérdidadel derecho al uso del nombre
de la denominacion.

3. No sepodracaificar unvino que hayasido mez-
clado con otro previamente descalificado.

Articulo 24.- Resolucion.

1. Cuando € vino que se pretenda amparar cum-
placon lascondiciones establecidasen € articulo 22.1
del presente reglamento, €l bodeguero solicitara del
organo de gestion la emision de los correspondien-
tes precintos de garantia o contragtiquetas.

2. Previo a la emision de los correspondientes
precintos de garantia o contraetiquetas, €l 6rgano de
gestion solicitaradel 6rgano de control lacorrespon-
diente autorizacion.

3. Recibida la solicitud a que hace referencia el
apartado anterior € drgano de control declarardlaap-
titud del vino autorizando la emision de los citados
precintos de garantiay contragtiquetas.

Articulo 25.- Certificacion.

El érgano de control certificara, en su caso, laap-
titud delosvinos que han superado el proceso de ca-
lificacion, para hacer uso del nombre de la denomi-
nacion, y autorizaraal 6rgano de gestion laemision
de las etiquetas o contragtiquetas.

CAPITULOVII

ENVASADO, ETIQUETADO Y PRESENTACION
DE PRODUCTO

Articulo 26.- Envasado.

El embotellado de los vinos amparados por es-
ta denominacion de origen se realizara en envases
de vidrio, con las capacidades nominales estable-
cidasen €l Real Decreto 1801/2008, de 3 de noviem-

bre, por el que se establecen normasrelativasalas
cantidades nominales para productos envasados y
al control de su contenido efectivo. Asimismo, se
permite el uso delos envases denominados “bag in
box” (bolsa en caja) en capacidades de 5, 10y 15
litros.

Articulo 27.- Contragtiquetas.

1. Cuaesquiera que sean las capacidades de los
envases en que se expidan los vinos para el consu-
mo, deberan ir provistosde precintosde garantia, eti-
guetas o contragetiquetas numeradas, expedidas por
el organo de gestidn, que deberdn ser colocadas en
lapropiabodega, y siempre de forma que no permi-
ta una segunda utilizacion.

2. Paralosvinosde“Crianzd’, “Reserva’ y “ Gran
Reservd’, € 6rgano de gestion expediracontragtique-
tas especificas.

3. La contraetiqueta o precinto de garantia con-
tendré el logotipo de la denominacion de origen. El
logotipo de ladenominacion se corresponde con una
imagen creadapor €l artistalanzarotefio César Man-
rique Cabrera que consiste en un volcan negro visto
desde arriba, con mantosdelavarojay un circulo do-
rado. No obstante, el Pleno del Consejo podra acor-
dar modificar dicho logotipo.

Articulo 28.- Indicaciones.

1. Enlasetiquetas de vinos amparadosfigurara obli-
gatoriamente, deformadestacadael nombredelade-
nominacién de origen “Lanzarote’ ademas de los
datos que, con carécter general, se determinan en la
legislacion aplicable.

2. Losvinosamparados por estadenominacion que
Se sometan aun proceso de envejecimiento en bode-
gasinscritas en el respectivo registro, podran hacer
uso de las indicaciones especificadas en €l articulo
3, delaLey 24/2003, de 10 dejulio, de lavifiay €
vino.

3. Laindicacién “cosecha’, “afiada’, o “ven-
dimia’, seaplicarg, exclusivamente, alosvinosela-
borados con uvarecolectada en el afio que se men-
cioneenlaindicacion y que no hayan sido mezclados
con vino de otras cosechas. A efectos de corregir
|as caracteristicas de |os mostos o vinos de deter-
minada cosecha, se permitird su mezclacon losde
otras, siempre que el volumen de mosto o vino de
la cosecha a que se refiera la indicacion, entre a
formar parte en una proporcién minima del 85
por ciento.

4. El nombre de una 0 mas variedades de vid uti-
lizadas para la elaboracién de un vino podra apare-
cer en el etiguetado del vino, de conformidad conlo
previsto en lalegisacion de aplicacion.
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5. Lasindicaciones sobretipo de producto se gjus-
tardn alo establecido en lalegislacion vigente.

CAPITULOVIII

DE LASINFRACCIONESY SANCIONES

Articulo 29.- Infracciones y sanciones.

Lasinfracciones alo dispuesto en el presente
Reglamento seran sancionadas de acuerdo con o
establecido en la legislaciéon sancionadora de
aplicacion.

boc-a-2011-035-755



