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Ficha técnica para conocer los entresijos del cultivo del esparrago

Banco de Tierras.

un programa para recuperar las
fincas agricolas abandonadas
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El grano, protagonista de una nueva Semana Enogastronémica Saborea Lanzarote

Presencia lanzarotena en la feria agricola y ganadera de Feaga

El Cabildo felicita a los participantes en el concurso de vinos artesanales



REPORTAJE _

El programa Banco de Tierras,

herramienta para dinamizar el sector agrario

Pretende recuperar fincas abanonadas facilitando el alquiler de terrenos
agricolas entre particulares

Segun datos del Mapa de Cultivo del Gobierno canario, Lanza-
rote cuenta con una superficie agraria atil que abarca casi el
30% de su extension; en concreto, 25.755 hectareas, de las que
un 61,72} se encuentra en estado de abandono. Esto da lugar
no solo a la pérdida de la productividad de suelos sino a un de-
terioro del paisaje importante. Ante esta situacion el Cabildo de
Lanzarote a través del Area de Agricultura y Ganaderia decide
poner en marcha el programa Banco de Tierras de Agrolanza-
rote que busca favorecer el alquiler de terrenos agricolas entre
particulares y dinamizar el sector agrario.

nos por miedo a perder el derecho sobre sus propiedades o el

deterioro de los mismas, y ante la dificultad con la que se en-
cuentran las personas interesadas en arrendarlos surge el Banco de
Tierras Agrolanzarote, un programa que pretende poner en produccion
terrenos agricolas a través de contratos legales, garantizando tanto al
propietario como al productor el cumplimiento del contrato pactado.

El Banco de Tierras es una base de datos publica, donde por un lado
cualquier persona puede registrar de forma voluntaria sus propiedades
a fin de que puedan ser arrendadas por un periodo de tiempo de 5 afios
como minimo. Estas personas, los propietarios de los terrenos, son de-
nominadas en el contrato como “arrendadores”. Por otro lado existe una
base de datos donde pueden registrarse las personas interesadas en
arrendar una tierra. Estas personas, que seran los productores de los
terrenos, son denominadas en el contrato como “arrendatarios”.

Q nte la desconfianza de los propietarios para arrendar sus terre-

Arrendadores y arrendatarios

Podran participar en el programa como arrendadores aquellas perso-
nas fisicas o juridicas, incluidas las entidades publicas que sean titula-
res de terrenos que estén abandonados, mantenidos o en produccién.
Todos los propietarios interesados deberan demostrar ser titulares de la
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explotacion, con la aportacion de una nota simple de propiedad actuali-
zada por el Ayuntamiento correspondiente e informar de las subvencio-
nes que esta recibiendo la tierra que se va a arrendar.

Por su parte, los arrendatarios deberan demostrar tener conocimien-
tos de agricultura o bien comprometerse a realizar cursos de formacion
por un minimo de 50 horas lectivas durante un afio.

Garantia

El Cabildo de Lanzarote pondra a disposicién de los interesados un
contrato de arrendamiento redactado en funcion de la actual legislacion,
en el que ademas se han incluido unas clausulas especificas para ga-
rantizar la correcta conservacion de los sistemas agrarios de la Isla.

Las partes tendran que cumplir todas las condiciones expuestas en
el contrato y solo tendrén potestad de decidir el acuerdo economico del
arrendamiento que podra ser mediante una cuantia econdémica o segun
lo convenido entre ambas partes. El productor tendra que indicar en el
contrato el tipo de cultivos al que destinara el terreno.

Web Agrolanzarote
Aquellos propietarios que deseen ofrecer sus tierras deberan rellenar
la “Solicitud de inscripcién Banco de Tierras” que se encuentra en la



Servicios gratuitos

BB Agrolanzarote del Cabildo
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BTmL —_— El Cabildo ofrecera de manera gratuita los siguientes servicios
SRR | o como drgano gestor del programa Banco de Tierras:
T LT | Comprobacion del estado inicial de las propiedades: Las propie-

dades inscritas en el programa y en la fase previa a la formalizacién
del contrato seran visitadas por el personal del Servicio Insular
Agrario el cual rellenara una ficha de la propiedad denomina-
da “Ficha de inspeccién técnica” donde se recogera informa-
cion sobre el municipio, paraje, poligono, parcela, superficie,
sistema de cultivo, infraestructuras, contador de agua agricola,
analisis de suelos, labores necesarias para su puesta en produccion,
recomendaciones y fotografias.

Las recomendaciones y labores necesarias para su puesta en
produccién seran de obligado cumplimiento para el productor. Esto
garantiza al propietario la correcta puesta en produccion de la finca
especialmente en el caso de propiedades que estén en estado de
abandono y a su vez facilitara al productor las directrices para su
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El personal del Servicio realizara visitas a las fincas en produc-
cion al menos una vez al afio para garantizar que se cumplen las
condiciones de produccion pactadas en el contrato. Tras esta visita
se comunicara mediante un Informe a ambas partes el resultado de
la inspeccion.
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Solicitud de inscripcion del Banco de Tierras que se puede obtener en la pagina
web www.agrolanzarote.com.

pagina web Agrolanzarote (en el apartado Servicios/Banco de tierras) y
presentarla en las dependencias del Servicio Insular Agrario.

Los productores que busquen tierras para arrendar deberan publicar
su anuncio directamente en la web, en el apartado “Anuncio de tierras”,
categorizarlo como BUSCO vy rellenar los apartados que alli aparecen
(zona, forma, titulo y descripcion). Propietarios € interesados tienen la obli-
gacion de publicar un anuncio en Agrolanzarote para dar a conocer su de-
manda (ofrecen o buscan tierras) y especificar en el mismo su interés en
acogerse al programa Banco de Tierras.

Acciones formativas y asesoramiento a los productores:
Mediante las visitas a las fincas y de manera continuada se reali-
zara un asesoramiento técnico personalizado a aquellos productores
que lo soliciten. Ademas se estableceran acciones formativas especifi-
cas para facilitar que los productores que participan en este programa
cumplan con el minimo de 50 horas lectivas obligatorias al afio.

Medicion por parte del departamento juridico del Cabildo:
El departamento juridico del Cabildo actuara de mediador en los
conflictos que puedan surgir entre ambas partes con el fin de evitar

el tramite de la via judicial.

Formalizacion del contrato

Las partes interesadas se pondran en contacto
libremente pudiendo utilizar el apartado “Contactar
con el anunciante”. Si existe interés en formalizar el
contrato y adscribirse al programa de tierras de Agro-

Resolviedo dudas

lanzarote deberan solicitar cita en la oficina del Servicio
Insular Agrario del Cabildo de Lanzarote a través del
correo: bancodetierras@cabildodelanzarote.com.

A la cita asistirdn ambas partes para revisar la
documentacion debiendo traer consigo los datos
del propietario y el productor, sus DNI, escrituras
de la propiedad y nota simple actualizada de la
finca y acuerdos por las partes de la cuantia eco-
noémica y duracién del contrato, asi como el tipo
de cultivo a producir.

El modelo de contrato a firmar se encuentra en
el apartado Servicios/Banco de Tierras y se deno-
mina “Contrato de arrendamiento”. Al contrato se le
anexara la “Ficha de inspeccion técnica’.

- ¢ Es necesario declarar la cantidad per-
cibida por el arrendamiento del terreno
en la declaracion de la renta?

- Si, en el caso de que se fije cuantia eco-
némica. Si la cuantia econémica es 0 euros
no es necesario declararlo.

- ¢ Podré pedir subvenciones en ese terreno?
- Si, porque el contrato minimo es de 5 afios.
- ¢ Qué ocurre si el productor no paga al
propietario el precio pactado?

- Se resuelve el conflicto mediante un pro-

cedimiento de arbitraje entre productor,
propietario y Cabildo.

- ¢Qué ocurre si el productor daiia el
arenado arrendado?

- Se resuelve el conflicto mediante un pro-
cedimiento de arbitraje entre productor,
propietario y Cabildo.

- ¢Se podra renovar el contrato tras
cumplir los 5 afos?

- Si, siempre que ambas partes estén de
acuerdo.

Toda la informacion sobre el programa Banco de Tierras se encuentra

en el portal web Agrolanzarote: www.agrolanzarote.com
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SABOREA LANZAROTE

La | Muestra
Enogastronémica

del Grano,

brillante colofon a
otra sabrosa Semana
Enogastronomica

La | Muestra Enogastronémica del Grano cele-
brada el pasado sabado 21 de abril en la plaza
de Haria fue el acto culminante de una nueva
Semana Enogastronémica Saborea Lanzarote,
dedicada en esta ocasion a los granos y los vi-
nos lanzarotefos, que impulsada por el Cabildo
de Lanzarote se desarrollé con rotundo y sa-
broso éxito entre los pasados 13 y 22 de abril,
con la participacion de trece restaurantes.

de Maria Dolores Brito, cuya receta aprendié de su propia madre

cuando apenas contaba 13 afios; ropa vieja con pulpo de Ve-
nancio Figueroa, elaborada segun la tradicion familiar que ha pasado de
generacion en generacion; o potaje de chicharos preparado por Aurea
Méndez, hija de la conocida Dofa Inés Garcia, reconocida cocinera y
repostera de Haria y cuyos platos fueron apreciados intensamente por
personajes tan ilustres como César Manrique.

Caldo de millo cocinado por Manuela Niz; truchas de garbanzos

La mayoria de los stands instalados contaron
con un servicio de camareros, formados por
alumnos del IES Zonzamas.

Estos son solo algunos ejemplos de las sabrosas degustaciones que
maridadas con excelentes vinos Denominacion de Origen Lanzarote,
pudieron paladear -al modico precio de un euro la consumicion- los cen-
tenares de visitantes que asistieron a la citada y exquisita Muestra, que
ademas conto con la aportacién del colectivo Lanzarote Cocina, cuyos
integrantes demostraron en toda su intensidad las posibilidades culina-
rias que poseen los garbanzos, garbanzas, arvejas, chicharos, millos o
judias de la tierra.
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Agradecimiento

El consejero de Promocion Econémica, Agricultura y Ganaderia,
Francisco Fabelo, muestra su agradecimiento tanto a los participantes,
cocineros, agricultores, bodegas y asociaciones, como a las personas
que se han acercado hasta el municipio nortefio por “el interés mostrado,
animando y respaldando la continuidad de este tipo de acciones promo-
cionales con las que buscamos poner en valor nuestros productos y la
propia actividad del sector primario de la isla, ligandolos al sector turisti-
co y convirtiendo nuestra gastronomia local en un reclamo turistico mas,
uno de los motivos que permitié la creacion de Saborea Lanzarote”.

Tanto en la organizacion de la Semana Enogastrondmica como de la
Muestra, el Cabildo ha contado con la colaboracién del Ayuntamiento
de Haria, Consejo Regulador de la Denominacién de Origen “Vinos de
Lanzarote”, Camara de Comercio, Aetur, Asolan y el propio colectivo
Lanzarote Cocina.

La feria contd con la presencia de Bodega La Grieta, la Asociacion La Tanganilla,
Dulces Cascorra, y de un stand donde se dio a conocer a los asistentes el nuevo
portal Agrolanzarote.com.

Una vez bien secos, se procede al trillado de los granos.

El Cabildo salvaguarda
las variedades locales

El Centro de Biodiversidad Agricola de Lanzarote
(CBAL), vivero de los granos lanzarotefios

esde garbanzos hasta garbanzas, desde lentejas ‘mentas’ has-

ta las lanzarotefias, desde arvejas a judias, pasando por los
chicharos o el millo, o por cualquier otro tipo de grano que da esta
tierra, el Centro de Biodiversidad Agricola de Lanzarote (CBAL), de-
pendiente de la Consejeria de Agricultura y Ganaderia del Cabildo
de Lanzarote, se constituye en un auténtico vivero de todas las va-
riedades de granos locales.

Ecoldgicos

De hecho, llegado el mes de agosto, cualquier agricultor intere-
sado en adquirir semillas de estos granos que ademas poseen el
caracter de ecoldgicos, pueden solicitarlas de forma gratuita en las
oficinas del Servicio Insular Agrario, para en el mes de septiembre
recibir -siempre que sea posible- entre 200 y 300 gramos de semi-
Ilas, que después pueden plantar en sus fincas y con el compromiso
de devolver la misma cantidad una vez obtenida la cosecha.

El proceso en el CBAL -y aunque con ligeras variaciones segun el
tipo de grano de que se trate- comienza en invierno con la plantacion
de las semillas. En abril se recogen los granos y se dejan secar para a
continuacion trillarlos, aventarlos, limpiarlos y empaquetarlos.

Los
agricultores
interesados
pueden
solicitar los
granos en
el Servicio
Insular
Agrario en

R ! sl el mes de
h i -4 agosto.
; - - i

Toda la informacion sobre el CBAL y los granos
lanzaroteiios en el portal web Agrolanzarote:
www.agrolanzarote.com
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FICHA TECNICA

El cultivo del esparrago

El esparrago es un cultivo con un gran interés comercial por
su destacado valor culinario y productivo ya que se adapta muy
bien a las condiciones de nuestro campo insular. Es un alimen-
to rico en antioxidantes, que ayuda a combatir el cancery otras
enfermedades, se considera uno de los vegetales con mayor
contenido en acido fdlico. Destaca la presencia de otras vita-
minas como la Vit. A, Cy Ey las del grupo B (B1,B2,B3 y B6), asi
como su contenido en fibra. El origen de los esparragos parece
situarse en la cuenca mediterranea, hace mas de 5.000 afos,
concretamente en Egipto y entre las variedades cultivadas en
Espafia pueden citarse: Blanco de Aranjuez, Blanco de Zarago-
za, Esparrago morado y largo de Navarra.

NOMBRE Y VARIEDADES

Nombre comiin: Esparrago

Nombre cientifico: Asparagus officinalis L.
Familia: Liliaceas

Variedades. Existen dos tipos de esparragos:

- Esparrago blanco: Crece bajo tierra, por tanto, no desarrolla la

clorofila  (pigmento que le da el color verde).

- Esparrago verde: También se conoce como: esparrago negro,
amargo o triguero, crece en contacto con la luz del sol, la clorofila
se desarrolla aportando el color verde a esta variedad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO PARA EL CONSUMIDOR
Este vegetal se puede consumir fresco o en conserva, siendo la primera
forma la que aporta mejores propiedades nutritivas, es un alimento rico en
antioxidantes, que ayuda a combatir el cancer y otras enfermedades, proba-
blemente es uno de los vegetales con mayor contenido acido félico, el cual
participa en la creacion de células nuevas y junto con el hierro en la produc-
cion de globulos rojos, interviniendo ademas en la formacion de metionina,
aminodcido necesario para una buena salud de las ufias, el pelo y la piel,
destaca ademas la presencia de otras vitaminas como la Vit. A, Cy E y las
del grupo B (B1,B2,B3 y B6), asi como su contenido en fibra.

DESCRIPCION BOTANICA

Es un cultivo perenne, con tallos erectos, hojas finas y puntiagudas en forma
de escamas, las flores son pequefias, el fruto es una baya del tamafio de un
guisante y de color rojo cuando madura, las semillas son negras y triangu-
lares, posee un sistema rizomatico subterraneo en forma de plataforma, del
que surgen las raices y posteriormente los tallos carnosos o “turiones” que
constituye la parte comestible, la planta de esparrago es dioica, es decir, hay
plantas que solamente dan flores femeninas y otras que sélo dan flores mas-
culinas, la duracién media de una plantacién comercial es de 10-15 afios.

CLIMAY SUELO

Es una planta muy rustica que normalmente se adapta a todos los climas
por tener 6rganos de reserva. Se adapta a diferentes tipos de suelo, pre-
firiendo para su dptimo desarrollo suelos fértiles, sueltos, profundos, bien
drenados y provistos de materia organica, es importante evitar encharca-
mientos del terreno ya que es un cultivo muy sensible a la asfixia radicular,
su pH 6ptimo de crecimiento oscila entre 7,7-7,8, es bastante resistente a la
salinidad aunque ésta puede afectar la longevidad del cultivo.

PLANTACION

La plantacion se realiza manual con ayuda del planton, manteniendo una
adecuada separacion entre plantas para favorecer el crecimiento.

Marcos de plantacion: Segln la experiencia que se tiene en la isla en la
produccion ecoldgica de esta planta se suele utilizar un marco de plan-
tacion de 0,70x 1,20 en el cultivo en enarenados con sistema de riego
por goteo.
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Manejo del cultivo:

Preparacion del suelo: Esta labor se realiza de forma que el suelo quede
mullido para que los turiones (tallo comestible) emerjan con menos dificul-
tad, se utiliza estiércol o compost como abonado de fondo.

Propagacion El esparrago se reproduce mediante semillas, obteniéndose
pequefias plantulas que posteriormente son trasplantadas al suelo definiti-
vo. Para preparar los semilleros en la produccion ecologica se emplea una
mezcla de suelo y turba como sustrato.

Trasplante: Las plantulas son trasplantadas a los 5 meses de establecido el
semillero, se verifica que la raiz esté bien desarrollada.

Plantacion: La plantacion se realiza manual con ayuda del planton, man-
teniendo una adecuada separacion entre plantas para favorecer su optimo
crecimiento.

LABORES CULTURALES

Poda o siega: Consiste en cortar toda la parte aérea del cultivo a ras del
suelo para facilitar el desarrollo y acumulacion de reservas y nutrientes en el
fruto subterraneo. Se realiza cuando se va a recoger la primera cosecha, a
los dos o tres dias de esta practica emerge el tallo comestible. En Lanzarote
la cosecha se realiza diariamente. El fruto se corta cuando el turion (tallo
comestible ) alcanza entre 25-30 cm de longitud.

Escardas o eliminacién de malas hierbas: Su eliminacién es fundamental
para que no compitan por el agua y los trientes del suelo. Esta labor se
puede realizar de forma manual con ayuda de una escardilla.

Riegos: Las mayores necesidades de agua las tiene durante el verano,
cuando hace mas calor y el desarrollo de la masa foliar es considerable. Du-
rante la recoleccion, las necesidades de agua son moderadas y s6lo debe
regarse para mantener la humedad del suelo. El esparrago resiste mejor la
sequia que el exceso de agua ya que es muy sensible al asfixia radicular.
Fertilizacion: En el cultivo ecoldgico del esparrago en Lanzarote es fre-
cuente el uso de fertilizantes organicos ( estiércol, compost, té de com-
post...). El compost y estiércol se pueden aplicar al suelo como fertili-
zantes de fondo cada dos o tres afios, previamente se retira el picon.
En el caso del té de compost es comUn su uso una vez al mes en el
sistema de riego.

Una vez al mes se usa abono liquido al afio serian 12 aplicaciones, compost
cada dos afio una vez, el estiércol dura tres afios previamente el estiércol se
solariza durante un mes o 20 dias y luego se cubre con picon.

PRINCIPALES PLAGAS Y ENFERMEDADES

Es un cultivo muy resistente a plagas y enfermedades debido a su rusti-
cidad. En ocasiones aparecen pulgones, pero no ocasionan dafio al fruto
porque este se recoge diariamente.

RECOLECCION Y PRODUCCION

La cosecha se realiza a partir de los 18-24 meses de su plantacion en los
meses de febrero y marzo, con ayuda de un cuchillo especial (esparrague-
ro) se van cortando los tallos a ras del suelo. Como referencia del rendi-
miento, en Lanzarote se obtiene como promedio una produccién diaria de
21 gramos por plantas.

Através del portal web Agrolanzarote (www.agrolanzarote.com)

se puede acceder a mas informacion sobre la forma de cultivo
de otros productos que se dan en nuestros campos.




NOTICIAS

n

Lanzarote, presente en Feaga

El Cabildo de Lanzarote participo en la Feria Agricola, Ganadera y Pes-
quera de Fuerteventura (FEAGA-2012) celebrada en abril con un stand
en el que el area de Agricultura y Ganaderia dio a conocer a los aproxi-

madamente 40.000 visitantes la oferta enogastronémica de la isla, po- Charlas para dar a conocer

niendo en valor el sector primario insular a través del producto y marca

‘Saborea Lanzaroe' Agrolanzarote.com

Ademas de presentarlo oficialmente en un acto celebrado en el
Cabildo de Lanzarote, el Servicio Insular Agrario impartié en abril
una serie de charlas por toda la Isla para dar a conocer a agri-
cultores y ganaderos la web (www.agrolanzarote.com) un portal
interactivo que se ha consituido ya como una herramienta impres-
cindible para el campo lanzarotefio y de cuyas caracteristicas di-
mos cumplida informacién en nuestro anterior boletin informativo
Agrolanzarote.

Cultivo del platano y polinizacion
de cultivos con abejas

La Granja Experimental del Cabildo acogera el préximo 4 de
mayo de 16 a 18 horas una charla impartida por el investi-

Felicitaciones a los participantes en
el COHCU rso de Vinos Artesa nales gador del Instituto Canario de Investigaciones Agrarias Juan

Cabrera sobre practicas culturales en plataneras, particulari-
El Cabildo felicita por la extraordinaria calidad de los caldos presentados zando para el caso de Lanzarote. Por otra parte, el 7 de mayo
tanto a los ganadores como a los participantes en el XIl Concurso Insular sera sede de un curso con el mismo horario y limitado a 20

de Vinos Artesanales y las VI Jornadas Vitivinicolas que tuvieron lugar en el plazas sobre el funcionamiento y beneficios de la poliniza-
Centro Socio Cultural de Tao, bajo la organizacién conjunta del Area de Agri- cién natural mediante abejas y técnicas y recomendaciones
cultura y Ganaderia del Cabildo de Lanzarote, el Consejo Regulador de la de manejo de las colmenas. La profesora sera Zoa Hernandez
Denominacion de Origen “Vinos de Lanzarote” y el Ayuntamiento de Teguise. Garcia, veterinaria del ITS Casa de la Miel de Tenerife. Para
Con una participacion de 28 bodegueros que presentaron 42 vinos a concur- ambos casos se proporciona mas informacién contactando
so los ganadores fueron Jorge Luis Rodriguez (vino blanco), Manuel Morales con el teléfono 928 836 590-1 o bien a través del e-mail agro-
(rosado tradicional), Pablo Espinosa (tinto) y Arcadio Morales (dulce). lanzarote@cabildodelanzarote.com.
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Publicacion del Servicio Insular Agrario del Cabildo de Lanzarote.
Carretera Tahiche-San Bartolomé km 1. E-mail: agrolanzarote@cabildodelanzarote.com

w Agrolanzarote

Tel: 928 836590/91 - Fax: 928 84 32 65 - Mévil: 620 60 52 86

JUAN CARLOS MESA, AGRICULTOR

De su padre heredé tanto su amor por el campo como las fincas que cultiva
junto a sus tres hermanos en La Vegueta y en la zona de El Jable denomina-
da El Cortijo de Buenavista. De hecho, y aunque estudié arquitectura técnica,
Juan Carlos Mesa se dedica profesionalmente a la agricultura desde hace
cinco anos y su verdadera ilusion es contar algun dia con una bodega ins-
crita en la Denominacién de Origen Lanzarote.

e o

- ¢ Qué producen en sus fincas familiares?

- En la que tenemos en la zona de El Jable (entre Tiagua y Tinajo) cul-
tivamos batatas, calabazas, sandias y también tomateras. Tiene una
extension de unas 40 fanegadas, contando con la parte que hay de
enarenado, y es una zona muy buena. En la de La Vegueta, que ocupa
unos 30.000 metros cuadrados, tenemos agua de riego agricola y eso
nos permite obtener calabacines, habichuelas, habas, arvejas, papas,
fresas, coles, cebollas, batatas... En el perimetro también tenemos
plantadas parras.

- ¢,Como comercializan los productos?

- Basicamente en el puesto que tenemos en el mercadillo de los domin-
gos de La Villa. Pero también vendemos a los distribuidores, porque hay
productos que se tienen que recoger a diario para que no se echen a
perder y es imposible vender en un solo dia 300 kilos de coles o cala-
bacines, por ejemplo.

- ¢ Se puede vivir en Lanzarote de lo que da el campo?

- Se puede vivir si te dedicas ti mismo a trabajarlo, echandole como
minimo 10 horas diarias y sacrificandote los fines de semana. El gran
problema de Lanzarote es que no cuenta con un mercado insular de
abastos donde el agricultor pueda vender directamente los productos
que él mismo produce a diario. Por eso hay que recurrir a intermedia-
rios, y aunque sea logico que ellos obtengan sus beneficios, muchas
veces parece que te estan haciendo un favor comprandote algo que
has conseguido con mucho esfuerzo y con lo que ellos después van a
obtener ganancias.

- ¢Y qué es lo que ha impedido que Lanzarote cuente con un mer-
cado de abastos?

- Seguramente que ha prevalecido el interés de unos pocos frente a la
mayoria. Somos la Unica isla que no cuenta con uno y para mi seria vital
tenerlo. No sélo porque asi podrias vender tu produccion a diario, sino
porque ademas los consumidores tendrian siempre productos frescos y
a precios estables. Porque ahora, cuando vendes a intermediarios no
tienes ni idea a cuanto te van a pagar lo que produces hasta el mismo
momento de la venta.

- ¢Y no serviria de ayuda también que se crease de una vez una
cooperativa de agricultores que funcionase?

- Si'y no tenemos que irnos muy lejos para encontrar un ejemplo pareci-
do. En Tacoronte funciona desde hace 30 afios el mercado del productor,
y son los propios agricultores quienes establecen los precios maximos y
minimos. Aqui se ha intentando crear una cooperativa pensando en las
subvenciones que se pueden obtener y esa no es la formula adecuada.
El objetivo tendria que ser defender sobre todo el interés del sector, me-
diante un gerente, al modo que se ha hecho en el Consejo Regulador,
que ha funcionado muy bien en los Ultimos afios. Y después, si ademas
se reciben subvenciones, pues bienvenidas sean.

- ¢Puede ser que uno de los principales problemas que sufra el
sector sea entonces falta de union?

- Si. Aunque solemos mantener buenas relaciones la verdad es que
se mira mucho por el interés particular. No me refiero sélo al agricultor
sino también a las formas de hacer politica que se han llevado a cabo
durante muchos afios. Mi padre, fallecido hace dos afios, llego a reunir
15.000 firmas para crear el tan necesario mercado de abastos, que de-
ben haberse perdido en alguna gaveta. Si de verdad hubiera union, sin
duda habria uno en funcionamiento lo que beneficiaria tanto a produc-
tores como consumidores.

- .Y de qué forma puede beneficiar al futuro del sector la agricul-
tura ecoldgica?

- Puede ser un buen nicho de mercado. El problema es que hay que
ser estricto a la hora de realizar los controles. A mi no me sirve de nada
abrir una zanja para echar estiércol, con lo caro que supone, si después
alguien fumiga en una finca cercana y con el viento ese producto llega
hasta mi finca. Mas importante para mi es incrementar la autosuficiencia
agricola de la Isla. Con alcanzar un 10% pienso que habria mucha mas
gente dedicada al campo. Y también es importante que se siga promo-
cionando por parte del Cabildo el consumo de los productos de la tierra
como se esta haciendo ahora a través de Saborea Lanzarote, porque
el restaurador también juega un papel importante en ese sentido para
el futuro del sector.



