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La vina lanzarotena necesita de actuaciones
inmediatas que garanticen su supervivencia

un llamamiento a instituciones publicas y privadas para la elaboracién conjunta de un
documento que recoja las medidas necesarias a emprender para garantizar la super-
vivencia de la viticultura lanzarotefia, afectada principalmente por dos males estructurales: la
escasa rentabilidad econdémica que genera su cultivo y la falta de relevo generacional de los
viticultores, lo que ha venido provocando el paulatino abandono de las parras. ‘Sonidos lfq uidos’: novedosa

promocion del Consejo Regulador

EI Consejo Regulador de la Denominacion de Origen “Vinos de Lanzarote” ha hecho
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Sélo la accion conjunta de las instituciones podra salvaguardar este extraordinario paisaje.

Instituciones publicas v privadas deben emprender lineas de actuacion
que solucionen los problemas estructurales de la vina

Lanzarote” ha formulado un llamamiento a las instituciones pu-

blicas y demas organismos pertinentes para la elaboracién con-
junta de un documento que recoja las medidas necesarias a emprender
a corto y medio plazo que garanticen la supervivencia del cultivo de la
vid en la Isla y, por extension, del sector vitivinicola lanzarotefio.

Entre las actuaciones a emprender debe figurar la creacion de un
centro tecnoldgico de investigacion y desarrollo que entre otros come-
tidos establezca un sistema de prealerta para detectar y combatir los
males que afectan a los cultivos de la vid, como pueden ser los ataques
de hongos y las olas de calor, asi como la puesta en marcha del Con-
sorcio de Defensa y Proteccion de La Geria y de lineas de emprende-
duria que amparen las iniciativas que se quieran poner en marcha tanto
por particulares como por colectivos en defensa del sector primario.

Otras medidas son la supresion de trabas administrativas referidas al
acceso de subvenciones y a la agilizacion de calificaciones territoriales que
ayuden a la reestructuracion de las fincas, facilitar el acceso a los seguros de
los viticultores e incrementar las ayudas a las empresas dedicadas al sector
que basan su gestion en la defensa de valores medioambientales.

EI Consejo Regulador de la Denominacién de Origen “Vinos de

Relevo generacional

Para el Consejo Regulador los problemas estructurales que padece
la vifia lanzarotefia se concretan en la escasa rentabilidad econdmica
que genera su cultivo y la falta de relevo generacional de los viticulto-
res, lo que ha venido provocando el paulatino abandono de las parras,
como lo evidencia que en apenas quince afios se ha pasado de una
superficie de cultivo de 3.385 hectareas a las 1.958 actuales.

Por ello considera necesario la puesta en marcha de unas lineas
de actuacion que afronten estos problemas estructurales, puestos de
manifiesto con la prevision de vendimia para este afio cifrada entre los
350.000 y los 450.000 kilos, frente al millén y medio de kilos recogidos en
2010, debido a factores como las altas temperaturas del pasado invierno,
los ataques de enfermedades en las parras o la reciente ola de calor.

El Consejo Regulador considera que sélo a través de un trabajo
institucional conjunto se podra garantizar la supervivencia del sector
mediante la recuperacion de superficie de cultivo y de la aplicacién de
politicas de investigacion e innovacion que permitan elevar la calidad
del producto y mejorar su comercializacidn con la consolidacion de los
mercados ya abiertos y la apertura de otros nuevos.

Gran Canaria y Tenerife disfrutan de nuestros vinos

Mas de 200 personas asisten a los encuentros comerciales celebrados en ambas islas

tauradores, hosteleros, comercializadores, distribuidores y prensa espe-

M as de 200 personas asistieron a los encuentros comerciales entre res-

cializada con representantes de diferentes bodegas adscritas a la Deno-
minacion de Origen Lanzarote, celebrados en junio en Tenerife y Gran Canaria.
La celebracion de estos dos ‘work shops’ se enmarcaron en la campafia

de promocion de los vinos lanzarotefios fuera de la Isla, organizada conjun-
tamente por la Camara de Comercio de Lanzarote, el Consejo Regulador y el
Cabildo insular, a través de la accion ‘Saborea Lanzarote’, y se sumaron a los
ya celebrados a lo largo del afio en Girona, Valencia, Fuerteventura y Madrid
con el objetivo de abrir nuevos mercados y consolidar los ya existentes.

Ambos encuentros, celebrados en la Terraza Tao Garden Club de Las
Palmas de Gran Canaria y el Hotel Aguere de La Laguna, contaron con el
patrocinio de Binter Canarias y disfrutaron de una excelente aceptacion por
parte de los asistentes y gran repercusion mediatica.

El Hotel Aguere de La Laguna acogio e encuentro en Tenerife.
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Unas 1.500 personas
disfrutaron del Festival
Enogastronomico

de Marina Rubicon

del puerto deportivo Marina Rubicon de un nuevo Festival Eno-

gastrondmico Wine&food en el que se sirvieron, a lo largo de
las cinco horas de duracién, cerca de 4.000 degustaciones entre copas de
excelentes Vinos Denominacién de Origen Lanzarote y deliciosas tapas.

l | nas 1.500 personas disfrutaron el pasado 4 de junio en la bahia

Las cifras hablan con rotundidad del éxito de acogida del evento
organizado por el Consejo Regulador de la Denominacion de Origen
“Vinos de Lanzarote” y el citado puerto deportivo, en colaboracién con
el Cabildo insular a través de la accién ‘Saborea Lanzarote’, Ayunta-
miento de Yaiza y Camara de Comercio de Lanzarote.

El Festival, segundo organizado en la Isla tras el celebrado el pasa-
do mes de noviembre en la carpa municipal de Teguise, conto con la
participacion de once bodegas (El Grifo, Guiguan, La Geria, Los Ber-
mejos, Martindn, Reymar, Rubicon, Stratvs, Tierra de Volcanes, Vega
de Yuco y Vulcano de Lanzarote) y cinco restaurantes (La Casa Roja,
Casa Brigida, Lanis, El Mafio y Afrodite).

Alo largo de la mafiana, amenizada con la presencia de una batucada
integramente femenina, se llevaron a cabo diversos sorteos con regalos de
botellas de Vinos Denominacion de Origen para las personas agraciadas.

proclamaron el pasado domingo 19 de junio vencedores de la lll Carrera del Vino-

Lanzarote Wine Run 2011, organizada por el Club La Santa, con la colaboracion del
Consejo Regulador y el Cabildo insular, con la finalidad de promocionar Lanzarote como
destino turistico enogastronomico.

La prueba, consistente en una media maraton (21,1 kildmetros) desarrollada por el es-
pectacular paraje de la zona vitivinicola de La Geria, tiene la peculiaridad de otorgar a los
vencedores como premio su peso corporal en vino. Asi, tanto José Carlos como Eleanor
recibieron cada uno como trofeo 64 litros de excelentes caldos lanzarotefios.

La lIl Carrera del Vino-Lanzarote Wine Run 2011, Unica de estas caracteristicas que se
celebra en Espafia, registré un récord de participacion con 1.334 inscritos de los que 518
completaron la media maraton (que tuvo su salida en Mancha Blanca), mientras que en la
caminata de 10 kildmetros celebrada de forma paralela a la carrera (que partié desde Bode-
gas El Grifo) participaron mas de 750 personas.

Un total de doce bodegas adscritas al Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
“Vinos de Lanzarote” colaboraron en la organizacion de la prueba que contd con distin-
tos puntos de avituallamiento durante el trayecto en
el que los participantes, ademas de refrescarse con
agua y bebidas isotonicas, tuvieron la oportunidad de
degustar excelentes caldos lanzarotefios; asi como
de disfrutar de una buena comida en la linea de meta
situada en Bodegas Rubicon.

5 EI fondista lanzarotefio José Carlos Hernandez y la atleta britanica Eleanor Dick se

El director de Eventos del Club La Santa, Kenneth Gasque, y el pre-
sidente del Consejo Regulador, Javier Betancort, posan con los ven-
cedores.



ENTREVISTA: JUAN JOSE OTAMENDI RODRIGUEZ-BETHENCOURT,
ABOGADO E HISTORIADOR DEL VINO DE LANZAROTE

“Si la uva contara con las ayudas
que recibe el platano, el futuro
del sector estaria garantizado”

Nacido de madre lanzarotena en Pamplona en 1944, Juan José Otamendi Rodriguez-Bethencourt cultivd
la aficion por la lectura desde nifo, convirtiéndose con el paso del tiempo en un auténtico bibliofilo. Se-
nador por Navarra de 1985 a 1989 y abogado en ejercicio con residencia actual en Madrid, ha publicado
varios libros de derecho asi como de contenido historico sobre los vinos canarios. Propietario junto a su

hermano Fermin de El Grifo, gestiona la biblioteca del Museo del Vino enclavado en la citada bodega fa-
miliar -la mas antigua de Canarias y entre las diez mas antiguas de Espana, creada en 1775-, que contiene
mas de 4.500 obras sobre el Archipiélago, la agricultura, el vino vy la gastronomia. Es, por tanto, uno de los
mejores conocedores de la historia del vino en Lanzarote.

Texto y fotos: Rafa Parrilla

- ¢ Cuando se empez0 a producir vino en Lanzarote?

- Todo empez6 a raiz de las erupciones que comenzaron en 1730.
Los campesinos probaron a plantar arboles frutales ahoyando en los
restos de la lava volcénica y se dieron cuenta de que la vifia se daba
bien debido a que el picon ademés de atrapar la humedad, protegia a
|la tierra vegetal del viento y el sol. Sorprende la rapidez con la que des-
de entonces se implantd la parra y como de la noche a la mafiana se
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empezd a producir vino en la Isla, pues hasta ese momento apenas se
cultivaba algo de uva moscatel para pasificarla y el vino que se bebia
procedia de Andalucia, sobre todo, y Madeira.

- ¢Como se inicié su comercializacion?

- En aquella época Tenerife exportaba vinos a América. Debido a lo
largo de la travesia, y para que no se avinagraran, tenian que ser de
muy alta graduacion, que se obtenia afiadiéndoles aguardientes impor-
tados de la Peninsula y que en un momento dado fueron muy caros.
A partir de entonces, los comerciantes tinerfefios pusieron su mirada



en Lanzarote, pues se dieron cuenta de que el vino que se hacia aqui
era perfecto para hacer aguardiente. Eso motivd que impulsaran las
plantaciones de parras y que crearan destilerias en la Isla.

- ¢ Por qué la uva malvasia se ha terminado por imponer en Lan-
zarote frente a otras variedades?

- Cuando la época del aguardiante no se ponia ningun cuidado a la
hora de producir vino porque todo el que se hacia era para quemar, lo
que provocd graves consecuencias. Asi lo reflejan crénicas del siglo
XVIII que aluden a la falta de lefia en la Isla para cocinar, debido a que
en las destilerias se utilizaban hasta las aulagas como combustible. En
esa época las principales variedades eran la listan blanca y la negra.
Pero cuando el comercio pasa a manos lanzarotefias se va imponiendo
poco a poco la malvasia, porque aunque es menos productiva empe-
z6 a ser mas demandada por ser mas aromatica y producir mejores
vinos.

- ¢ Es cierto que la malvasia volcanica lanzarotefia es la genuina
de Canarias?

- Yo sostengo que si y que la de La Palma es una reintroduccion. De
hecho, los palmeros quisieron llamar a la suya malvasia de Canarias
pero se lo impidieron porque se trata del mismo clon que la de Sitges.
Ellos acabaron denominandola malvasia aromatica y aunque la nuestra
perfectamente se podria denominar de Canarias, por ser la genuina
del Archipiélago, la acabamos denominando volcanica, porque asi se
evidencia mejor tanto las caracteristicas notas minerales de los
vinos de aqui como las peculiaridades del cultivo de la vid en
Lanzarote, Unico en el mundo a base de hoyos y muros de piedra
volcanica.

- ¢Se puede decir que Lanzarote vive hoy su mejor momento
histérico en cuanto a la calidad de sus vinos?

- No me cabe la menor duda. Hay mayor profesionalidad y mas me-
dios. Los enologos que han venido de fuera han aportado mucho tanto
a la hora de concienciar a los bodegueros sobre la necesidad de me-
jorar la elaboracion de los vinos como a la de explicar a los viticultores
los métodos mas adecuados para mejorar las varietales. En definitiva,
hay un mayor conocimiento de los procesos enolégicos, un fenémeno
imparable que esta ocurriendo no solo en Lanzarote, sino en toda Es-
pafia. Hay que tener en cuenta que vivimos en un mundo abierto y que
si miras solo a tu ombligo no entiendes nada de lo que sucede.

- ¢Como ha evolucionado el sector desde su incorporacion
como bodeguero hasta el momento actual?

- La evolucion ha sido bestial sobre todo desde la llegada a la Isla
de una figura a mi juicio crucial como ha sido la de Felipe Blanco. Fue
el primer enologo de Bodegas El Grifo alla en los afios 70 y gracias
a él se mejord de forma sobresaliente la calidad de nuestros vinos.
También moderniz6 el sector en Tenerife cuando se fue a trabajar alli
en los afios 90, en una época en la que en aquella isla apenas se em-
botellaba. Ademas hay que alabar la promocién que se esta haciendo
del sector, desde la llegada al frente del Consejo Regulador de Javier
Betancort.

- ¢Y como se presenta el futuro para el sector vitivinicola de
lalsla?

- Aunque la verdad es que el sector vive ahora un buen momento, el
futuro se presenta critico por el abandono paulatino de los vifiedos por
parte de los viticultores. Pagar 1,60 euros en la Peninsula por kilo de
uva es estupendo, pero aqui se hace escaso. Las peculiaridades de la
viticultura lanzarotefia la hacen mas laboriosa y costosa. Se mantiene
en gran parte porque para la inmensa mayoria de los viticultores supo-
ne una segunda actividad y al echar mano de su familia no computan
el coste real que les supone el trabajo. Porque si tuvieran que desem-
bolsar lo que realmente cuesta mantener una parra, la viticultura en
Lanzarote seria inviable. Ademas, afios malos como el que estamos

Gracias a Cesar

Aunque segun Juan José Otamendi su nombre derive
probablemente del término Griferal, que era como se le
llamaba antiguamente a la zona donde se ubica por su
condicion de tierra yerma, el emblema de EI Grifo es un
animal mitolégico, mitad aguila y mitad ledn, que responde
a un disefo de César Manrique. Amigo de la madre de los
actuales propietarios, el universal artista lanzaroteo fue el
artifice de la creacion del Museo del Vino que acoge la bode-
ga gracias al empefio que puso en que no se derruyera ni
tirara nada de lo existente (lagar, antiguos toneles, etcétera)
cuando se empez6 a modernizar. Y aunque en un principio
esta sugerencia significé un verdadero “quebradero de ca-
beza” para los hermanos Otamendi debido al coste que les
supuso, “hoy le estamos eternamente agradecidos”, senala
Juan José. No en vano, con 60.000 visitantes al afio, es uno
de los museos del vino mas visitados de Espafia.

viviendo provocan que la gente se aburra y lo deje.

- ¢Qué medidas se pueden adoptar para garantizar la supervi-
vencia de la viticultura en Lanzarote?

- Las ayudas que recibe el viticultor son fundamentales, pero esca-
sas. Esta claro que el futuro de la viticultura en Lanzarote estaria ga-
rantizado si le llegaran las ayudas que recibe el platano canario de los
fondos europeos. Por otra parte le ayudaria mucho que se eliminaran
las barreras que impiden que vengan grandes superficies de alimenta-
cion alalslay por supuesto que los politicos en vez de estar metidos en
otras cosas se preocuparan de cuestiones esenciales para Lanzarote
como la creacion de un palacio de congresos. Los congresistas vienen
con acompaiiantes, alquilan coches, visitan bodegas, prueban nuestra
gastronomia y consumen vinos lanzarotefios en los restaurantes. Para
la viticultura lanzarotefia es vital contar con un sector de la restauracion
fuerte.

VINOS D.O. LANZAROTE @)
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Las bodegas Rubicon

’ y Reymar triunfan en
> el concurso de Los

Realejos
En concreto en la XXII edicion del
Concurso Regional de Vinos Blancos
Embotellados ‘Manuel Grillo Oliva’,
organizado en mayo por el Ayunta-
miento de esta localidad tinerfefia, al
conseguir dos de los cuatro primeros
premios. EI Reymar Malvasia Afruta-
do, de Bodegas Reymar, vencié en
la categoria de blancos semisecos;
mientras que el Rubicon Moscatel,
de Bodegas Rubicon, y el Reymar
Dulce Moscatel, también de
Bodegas Reymar, ocuparon la
primera y segunda posicion en el
apartado de blancos dulces.

‘La Geria-Made in Lanzarote’,
ganadora del concurso
fotografico de Los Bermejos’,

Del autor Christian Piesch, resultd ganadora entre un to-
tal de 19 finalistas del ‘Il Concurso Fotografico Bodegas
los Bermejos’, dotado con un primer premio de 1.000
euros y un lote de vinos. Se entregaron ademas dos
accésits a los autores Violeta Sanchez y Tomas Ses-
& v bE / tayo, asi como el premio especial, que recayo en Raul
e ] . = : 1 Mateo Jiménez. Todos ellos recibieron un lote de vinos.
; ' Con anterioridad a la entrega de premios se procedié
Exito participativo en las caminatas a la inauguracion de la exposicion de las fotografias
iy s s ganadoras y finalistas, y se pudieron ver ademas todas
pOl’ IaS rutas vitivin ICOlaS las presentadas al concurso.
Las actividades de senderismo organizadas por el Consejo Regulador
con la empresa Senderismo Lanzarote, con el fin de dar a conocer las
principales rutas vitivinicolas de la Isla y ademas visitar y disfrutar de de-
gustaciones de los excelentes caldos lanzaroteios en diferentes bodegas
estan siendo un éxito de participacion, tal como refleja la instantanea de
las ultimas celebradas en Lomo de Tesa, que concluyé en la bodega Vega

de Yuco. Concluido el verano habra mas.

PRIMAVERA (70 00 0
SOUND 2011

sound de Barcelona Promocion en el portal
Una cuidada seleccion de caldos Denomina-

cion de Origen de Lanzarote se degustaron lanzarote.com
PRIMAVERA en el NightPro de dicho Festival celebrado en

Tras el éxito de la anterior campafia de promocion rea-
mayo con una excelente acogida por parte de lizada en el verano de 2010, lanzarote.com volvié a
P Ro los profesionales del ambito de la musica. El promocionar los vinos y bodegas de Lanzarote entre los
NightPro es una de las divisiones del Prima- 10.000 usuarios diarios del portal. Desde el dia 30 de ju-
veraPro, un encuentro que retine a alrededor nio y durante una semana las bodegas El Grifo y Stratvs
de cuatrocientos especialistas entre managers, tuvieron presencia en la pagina de inicio en tres idiomas.
directores de festivales, promotores, salas de concierto, Gracias a la colaboracion del Consejo Regulador, dicho
programadores, discograficas, ademas de la prensa acreditada. El Grifo, Reymar,

portal regalé un estuche con dos botellas de estas bode-
La Geria y Martindn fueron las bodegas presentes. gas. La promcion llegd a unos 70.000 usuarios.

@ VNOs D.0. LANZAROTE



Alberto de Monaco
encarga 24 botellas del
Tinto Crianza de Stratvs

El Principe Alberto Il de Ménaco descubri6
las excelencias de los Vinos Denominacion
de Origen Lanzarote durante una degus-
tacion de productos enogastronémicos
espanoles celebrada en el palacio del
Principado, que conté con la presencia de
Bodegas Stratvs. Y tan encantado quedo
que encarg6 24 botellas del Stratvs Tinto
Crianza 2007. Organizada por Vinos lbéricos
-empresa que se ocupa de la promocion de
productos enogastronémicos espaoles
en Mdnaco-, la degustacion cont6é ademas
con la presencia del chef de Alberto Il de
Ménaco, el mayordomo y los sumilleres del
Palacio Real, asi como de los presidentes
de los colectivos de sumilleres y barmans
del Principado.

Medio centenar de profesionales
asisten al curso impartido por el
sumiller Gustavo Palomo

Medio centenar de profesionales del sector asistieron los pasados 24 y
25 de mayo al curso de catas dirigido por el reputado sumiller Gustavo
Palomo en el centro sociocultural de Nazaret. Ademas de perfeccionar
su habilidad a la hora de catar vinos locales y de la Peninsula, los
asistentes tuvieron la oportunidad de aprender numeroso vocabulario
relacionado con la cata.

X

El Grifo presenta su Ariana 2010

El Museo del Vino El Grifo acogié en junio la presentacion de
este caldo “fruto de un proyecto novedoso de investigacion
iniciado hace doce afios”, segun comentd el co-propietario de la
bodega, Fermin Otamendi, quien lo defind como “un buen vino
tinto que mejorara aiin mas con el tiempo” a base de una mezcla
de las variedades listan negra (60%) y syrah. El endlogo de El
Grifo, Tomas Mesa, destacd la ‘juventud” del Ariana 2010, “con
aromas de fruta negra, toques de cacao y torrefactos”. Después
de tres meses en botella, el Ariana 2010 se muestra “agradable en
boca”, donde “vuelve a reaparecer toda su mineralidad”, agregé.

F o P

Muchas carcajadas con muy
buenos vinos D.O. Lanzarote

Mas de medio centenar de personas disfrutaron el pasado 2 de ju-
nio en la Cascada de Puerto del Carmen de la enoexperiencia orga-
nizada por el Consejo Regulador denominada ‘El vino con humor’.
Los presentes disfrutaron de buen vino D.O. Lanzarote y deliciosos
platos armonizados por el sumiller Oscar Santos a carcajada limpia,
propiciada por los mondlogos de Kike Pérez y Sergio Espino.

Mas cursos de iniciacion a la cata
de vinos de Lanzarote

Una docena de alumnos participaron los pasados 15y 16 de junio en
Bodegas Rubicon en un nuevo curso de iniciacion a la cata de vinos de

Lanzarote organizado por el Consejo Regulador y la Asociacion Canaria
de Formacion (Acaforma), que fue impartido por el presidente del Comité
de Catas de la Denominacion de Origen Lanzarote, Juan Diaz. Pasado el
verano estan previstos mas cursos de esta materia y para la obtencion del
carné de manipulador de productos fitosanitarios.

VINOS D.O. LANZAROTE (@)
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Original y exitosa combinacion
de musica, vinos y tapas

La iniciativa arrancé en Stratvs bajo los acordes de Sur.
onidos Liquidos’ es la denomi-

nacion que recibio la original

y exitosa accién promocional

puesta en marcha por el Con-
sejo Regulador el pasado 26 de junio
consistente en la celebracion en cuatro
bodegas insulares de maridajes entre
vinos lanzarotefios y tapas de la res-
tauracion insular, amenizados con la
actuacion de cuatro bandas de musica
pop locales.

Al médico precio de 10 euros por ins-
cripcion cerca de 250 personas en total
disfrutaron durante los cuatro domingos
consecutivos que durd esta nueva accion
(hasta el 17 de julio) de dicha exquisita
combinacion al son de los acordes de
Sur, Alexis Lemes Cuarteto, Oscartie-
nealas y Chocolate Sexy, en las bo-
degas Stratvs, Los Bermejos, El Grifo y
Rubicdn, respectivamente.

La parte gastronémica corrid a cargo

Alexis Lemes

en cada una de ellos y por este orden Cuarteto actué en

i Los Bermejos.
de la Terraza Grill Stratvs, el restaurante
Lilium gastrobar, el restaurante-asador
Getaria y el bar-restaurante Rubicon.
Dada el éxito de acogida de la iniciativa
y la buena aceptacion y demanda que ha
tenido la misma, el Consejo Regulador se Chocolate Sexy

ditar estos ‘Sonidos Liquidos’ cerr6 ‘Sonidos

propone reeditar estos ‘Sonidos Liquidos Liquidos’en
en el futuro. Rubicén.
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